
Le Moulin de la Pipe
26400 Omblèze

Drôme – Parc du Vercors En pleine nature
Hôtel restaurant Bar 

HÔTEL *** DE 11 CHAMBRES

Logis   2 cocottes, 2 cheminées

Labellisé Maître restaurateur 

ÉTABLISSEMENT SAISONNIER OUVERT DU 18 MARS 2022 AU 18 SEPTEMBRE 2022

TRÈS RÉPUTÉ DEPUIS PLUS DE 35 ANS

EFFECTIF DE 4 A 20 SALARIÉS EN PLEINE SAISON

NOUS RECRUTONS     CHEF DE   RANG  
contrat saisonier  DU 1 AVRIL 2022       AU 20 SEPTEMBRE 2022  

contrat 43 h /semaine COMPTAGE HORAIRE AVEC POINTEUSE

   2,  5   jours de repos     

POURBOIRES

Logement gratuit en chambre individuelle, mutuelle

SALAIRE NET: 1700 € Mars, Avril, Mai, Juin et Septembre

SALAIRE NET: 1900 € Juillet, Août 46 h / semaine 2 jours de repos

POURBOIRES 

EXPÉRIENCE POSTE SIMILAIRE 2 ans minimum 

travail en équipe de 3 à 7 personnes en juillet août

APTITUDES ET QUALITÉS

BON SERVEUR RESTAURANT LIMONADIER /BARMAN

Aisance relationnelle,  disponibilité, rigueur et organisation, diplomatie, 

réactivité et sens du service,

formation haccp

Nous travaillons exclusivement des produits locaux brut cuisine régionale et influence provençale



FICHE DE POSTE CHEF DE RANG 2022

- Responsable du service en salle , en terrasse ou au bar .

- Le chef de rang est garant du bon déroulement du service sur l’ensemble de ses tables. 

- Il est amené à remplacer également le responsable de salle lors de ses jours de repos. 

- Sous l’autorité du responsable de salle ou du gérant d’établissement, il prend les commandes, fait le
service à table et débarrasse, aidé par les commis qu’il supervise. 

- Lors de la mise en place des tables, il vérifie que rien ne manque.

- Au moment du service, il doit parfaitement bien connaître la carte, les plats et la carte des vins pour
être en mesure de répondre aux questions des clients.

- À la fin du repas, il s'assure de la satisfaction des clients, effectue l'addition et encaisse leur 
règlement.

- Il est attentif aux stocks et participe au réapprovisionnement des frigos et boissons.

- Il participe à l’entretien des locaux, matériels et repère les disfonctionnements.

- Il participe également à la formation des nouveaux salariés.

Journée type : (sauf exeption)

- Le matin, une des  deux femmes de ménage ouvre à 7 h, fait le ménage bar,restaurant et wc,

prépare les petits déjeuners et dresse la mise en place du restaurant et de la terasse.

- Le responsable de salle arrive à 10 h (ou 10h30) pour derniers préparatifs et range le buffet des 
petits déjeuners.

- Les  chefs de rang arrivent à 11h pour déjeuner (durée 45 mn,la plupart, déjeunent en 30 mn et 
s’octroie 1 ou 2 pauses cigarettes dans la journée).

- L’après midi, certains ont une pause de 2 heures et d’autres font journée continue, à tour de rôle.

- Repas du soir à 18 h (durée 45 mn, la plupart dînent en 30 mn et s’octroient 1 ou 2 pauses 
cigarettes dans la soirée).

Tenue de travail : Nous vous fournissons des polos  avec logo « moulin de la pipe » à porter avec un 
bas, jupe, pantalon ou short de couleur noire ou jeans.



Info pratiques :

Le décompte des heures de travail se fait à l’aide d’une pointeuse.

Les deux jours de repos sont continus (sauf exception, maladie ou autre) et définis au mieux des 
priorités de chacun.

Les pourboires sont partagés à part égal en fin de mois au prorata des heures 
travaillées avec l’ensemble des salariés.

Nous disposons de 6 chambres, 5 caravanes en bord de rivière, 4 douches et 3 wc pour 
l’hébergement du personnel.

Dans la mesure du possible, nous attribuons des chambres individuelles.

Pour la préparation de vos repas, les jours de repos, nous disposons d’une cuisine équipée 
ainsi que 2 machines à laver et un sèche linge.

Horaires de service du restaurant

8h - 10h buffet du petit déjeuner

11h45 - 14h (carte complète)

14h - 18h service continu ( formule plat dessert) 

carte snack (gaufres, glaces, casse crôute)

18h45 - 21h (carte complète)

fermeture de l’établissement 23 h ( sauf soirée spéciale)

Informations pratiques

Ouverture saison  le vendredi 18 mars 2022

Fermeture saison le dimanche 20 septembre 2022
En mars : ouvert samedi midi et soir, et dimanche midi
Du 1er Avril au 29 juin : ouvert tous les jours sauf  dimanche soir lundi et mardi
Du 2 Juillet au 31 Août  : ouvert tous les jours ( 2 jours de repos)
En Septembre : ouvert tous les jours sauf  dimanche soir lundi et mardi
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